Blanc de blancs: un principe baciato dal sole, una gemma preziosa
nella nostra corona spuma miqti(‘*a [l prodotto che piu cl rappresenta
e Inorgoglisce: il ‘'metodo Silvestri’, fresco e territoriale da un lato, ma
anche complesso € variegato grazie al lungo affinamento sui lieviti.

SILVESTRIBRUT

TECNICA DI VINIFICAZIONE

Vinificazione in bianco,
pressatura soffice,
fermentazione a temperatura
controllata di mosto limpido,
con l'addizione di lievitl
selezionatl.

PRESA DI SPUMA

[ni1z1a ne1 mesi di tebbraio-
marzo successivi alla
vendemmaia e Ss1 conclude a
ottobre-novembre. Durante
questo lungo periodo di
permanenza ‘sur lie’, in
segulto ad autolisi degli stessi
l1evitl, lo spumante acquista

WINEMAKING TECHNIQUE

Vinifled 1n white, soft
pressed, fermentation at

controlled temperature of the

clear must with the addition
of selected yeasts.

FOAMING TECHNIQUE

[t begins 1n February-March
after the harvest and 1t ends
In October-November.
During this long period of
rest on the lees, after the
autolysis of the yeasts,

this sparkling wine acquires
very characteristic aromas
and flavors. The rest 1n

un profumo ed un gusto molto the bottle before being

caratteristicl. La permanenza commerclalized 1s about 3
In bottiglia prima della vendita months.

e d1 circa tre mesi.
Body: Very elegant and

Perlage: Finissimo e persistent.
persistente.
| - Color: Bright straw yellow
Colore: Giallo paglierino e color
prillante

Aromas: Intense and fresh,
very elegant. It expresses
classy floral and fruity notes,

Profumo: Intenso e fresco, di
particolare finezza. Esprime

eleganti note floreali e fruttate, yellow plums, pink grapefruit
susina glalla, pompelmo rosa e and cedar
cedro.

Taste: Dry and dynamic, fresh

, and savory, 1t 1s very balanced.
ITesco e sapldo, ha grande Harmonic and elegant finish

equilibrio e una chiusura with intense floral and citrusy
armonica ed elegante su notes.

Intense sensazionli floreali e
agrumate.

Gusto: Secco e dinamico,

Blanc de blancs: a prince Kissed by the sun, a precious gem in our
sparkling wine crown. The product that best represents us and makes
us proud: the “Silvestri method’, fresh and territorial on the one hand, but
also complex and varied thanks to the long aging on the lees.

SPUMANTE DI QUALITA BRUT
Chardonnay | 12 5 | 750 ml | Magnum




