
INVECCHIAMENTO : 
POTENZIALI DI INVECCHIAMENTO: 2 anni

AGING: 
AGING POTENTIAL: 2 years

VINIFICAZIONE: 
Tradizionale, con fermentazione in acciaio 

(per 13 giorni) 

VINIFICATION: 
Traditional, with steel fermentation 

(for 13 days)

NOTE SENSORIALI:
COLORE:  Giallo paglierino chiaro con riflessi verdolini

SENSORY NOTES:
COLOR: Light straw yellow with greenish 

reflections

PRODUZIONE
Primo anno di produzione: 2021

PRODUCTION
First year of production: 2021

GUSTO:
Fresco, e beverino grazie alla sua lieve 

effervescenza 

TASTE:
Fresh and easy to drink, thanks to its light 

effervescence 

QUANDO DEGUSTARE: 
Perfetto per una cena estiva in riva al mare

WHEN TO TASTE: 
It’s perfect for a summer dinner by the sea

0.75 L  
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VENDEMMIA:
Fine Agosto con raccolta manuale

HARVEST PERIOD:
Late august with hand picking method VITIGNI AUTOCTONI A BACCA BIANCA

AUTOCHNOTOUS WHITE GRAPE VARIETY  

Uve /  Grapes

1O0%

“RONCHEISA”
VINO FRIZZANTE BIANCO

PROFUMO: 
Note intense di frutta tropicale con sentori minerali

SMELL
Intense notes of tropical fruit with mineral 

scents

ABBINAMENTO: 
Un piatto di Branzino alla Mediterranea 

FOOD PAIRING:
Mediterranean style sea bass 


