
FOLLIA
Vino Rosato Ravenna IGT - IGP
Rosé wine Ravenna Igt - Igp

All’aspetto si presenta color cipria luminosa mista 
arancio, sintomo di evoluzioni piacevoli.
All’olfatto abbiamo sentori di fragola, mirtillo, 
ciliegia e cassis rosso.
In bocca ha un aspetto rotondo e piacevolmente 
invitante alla beva.
Abbinamenti: ravioli di prosciutto crudo ripieni di 
ricotta fresca adagiati su salsa vegetale;
gamberone in pasta filo e lardo; crema di 
topinambur.

A bright powder-puff colour mixed with orange, a 
signal of appealing flavour evolution.
The nose presents aromas of strawberry, 
blueberry, cherry and redcurrant.
A rounded mouthfeel that's pleasant and inviting.
Food pairings: prosciutto ravioli filled with fresh 
ricotta with a vegetal sauce;
King prawns in filo pastry and lard; cream of 
Jerusalem artichoke.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10° - 13°
AREA DI PRODUZIONE: Fusignano - Ravenna 
terreno pianeggiante, medio impasto argilloso 
VARIETÀ: 100% Malbo Gentile
SUPERFICIE DEL VITIGNO: 0,5 ettari
SISTEMA DI CRESCITA: cordone speronato
DENSITÀ DI VIGNA: 3.000 / Ettari

SERVING TEMPERATURE: 10° - 13° C
PRODUCTION AREA: Fusignano – Ravenna flat 
terrain, medium-textured clay soil
VARIETIES: 100% Malbo Gentile
SURFACE AREA OF VINES: 0.5 hectares
TRAINING SYSTEM: spurred cordon
VINE DENSITY: 3,000 / Hectare

100% da uve Malbo Gentile vitigno autoctono a 
bacca rossa; una volta pigiata, subisce una veloce 
e leggera spremitura per evitare un prolungato 
contatto con bucciamosto

100% Malbo Gentile, a native red grape that, after 
crushing, undergo a rapid, light pressing to avoid 
prolonged contact between the skins and the 
must. C
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